
 

 

 

 Speisekarte 
    

Flädlesuppe mit Grießnockerl (A, C, G, I)  €      4,70  

Fränkische Brotsuppe (A, I) €  4,70 

Erbsen-Minzsuppe (vegan) (H) €  5,90 
    

Sülze im Glas (A, I,) mit Schwarzbrot €  8,90 
    

3 fränkische Bratwürste aus eigener Herstellung (A, G, I, J, 3, 4) €  7,80 

mit Sauerkraut oder Kartoffelsalat, dazu Bauernbrot  
 

 
 

    

Zwiebelrostbraten (J)  €  19,80 

mit Bratkartoffeln und gemischtem Salat     
    

Kalbsleber sauer (A, I, J) €   16,90  

mit Bratkartoffeln und gemischtem Salat    
 

    

Wiener Schnitzel (A, C, I, J) €  16,90 

mit Pommes Frites oder Kartoffelsalat und gemischtem Salat    

    

Supreme vom Maishähnchen (G) €  16,90 

in Estragonsoße, dazu Kartoffelgratin und buntes Gemüse    

    

Spare Ribs mit Bier-Barbecuesoße (A, G, J, 1, 3, 4, 9) €  15,90 

Westernkartoffeln, Sour Creme und gemischtem Salat    

    

Entrecôte (J,L,4) €  24,90 

mit Pommes Frites, Zwiebelchutney und gemischtem Salat    
    

Wildgulasch (A, C, J) €  14,90 

mit Spätzle, Preiselbeeren und gemischtem Salat     
    

Pasta Siciliana (A, 4, 6) €  11,50 

mit Oliven, Kapern und Cherrytomaten    
    

Gemüsecurry mit Duftreis (E, F, I, K) €  12,50 

und gemischtem Salat    
    

Brotsalat "Panzanella" (A) (vegan) €  7,90 

wahlweise mit Fetakäse (G) (vegetarisch) €  9,40 
    

Saiblingsfilet auf Fregola Sarda (A, C, D, G) €  16,90 

mit Beurre Blanc und buntem Gemüse    
    

Großer Salat mit Steinofenbaguette (A, J) sowie wahlweise mit:    

Hähnchenbrust  €  11,50 

Rinderstreifen €  13,50 

Vital mit Hanfsamen und Körnern €  12,50 
    

Azubi-Special     

Cevapcici (A, J) mit Ajvar, gemischtem Salat und Brot €  12,50 
    

Themenzimmer-Special     

„Camarones“(A, B, J) Garnelen in Knoblauch und Kokos, mit gemischtem Salat und Maisbrot  €  14,90 
    

Lindenblüten Panna Cotta (G) auf Zitrusspiegel €  6,50 

Erdbeeren mariniert in Balsamico (G) mit Toffeeeis (vegan) oder Vanilleeis €  6,50 

Schokoladen Brownie (A, C, G) mit salzigem Karamellschaum €  7,50 
    

Allergenkennzeichnung: A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Eier, D Fische, E Erdnüsse, F Sojabohnen, G Milch 

(Lactose), H Schalenfrüchte, I Sellerie, J Senf, K Sesamsamen, L Schwefeldioxid, M Lupinen, N Weichtiere 

1 Farbstoff, 2 E124 / E 110, 3 Konservierungsstoffe, 4 Antioxidationsmittel, 5 Geschmacksverstärker, 6 Geschwärzt, 

7 Gewachst 8 Phosphat, 9 Süßungsmittel, 10 Zuckerart/ Süßungsmittel, 11 eine Phenylalaninquelle, 

12 Koffein,13 Chinin, 14 Taurin  

 

 

    


